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Frokost kort
Kl. 12.00 - 14.30

2 slags sild med tilbehgr

Pil selv krebs med salater og dild dressing
Rejemad med majonaese

Gravad laks med Raevesauce

Stjerneskud de luxe

Rggede 3l med rgreeg

Pariserbgf med div.

AEggekage med bacon og purlgg
min. 2 kuverter

1 stk. franskbrgd med mild ost

Rugbrgd med gammelost med fedt, 1gg og sky

Varme retter til frokost:

70,00 kr.
85,00 kr.
70,00 kr.
70,00 kr.
90,00 kr.
90,00 kr.
90,00 kr.

105,00 kr.

50,00 kr.

60,00 kr.

Stor dansk bgf med blgde lgg, bafsauce, saeson kartofler og redbeder.

2 stk. fiskefilet med pommes frites, citron og remoulade
Grill hakkebgf med bearnaisesauce, pommes frites og salat

Omelet med skinke og champignon og kold urtesauce

105,00 kr.
125,00 kr.
130,00 kr.

125,00 kr.



Menukort

KIl. 17.00 - 21.00

Forretter:

Pil selv krebs med salater og dild dressing 85,00 kr.
Rejecocktail 70,00 kr.
Gravad laks med reevesauce 70,00 kr.
3 slags charcuteri 90,00 kr.
Hovedret:

Dagens fisk, spgrg betjeningen 170,00 kr.

Knuds bgffer:

200 gr. kalvefilet 130,00 kr.
300 gr. kalvefilet 140,00 kr.
250 gr. entrecote - okse 140,00 kr.
200 gr. oksemgrbrad 150,00 kr.
300 gr. oksemgrbrad 170,00 kr.
250 gr. hakkebgf grill 110,00 kr.
Salatbar med dressing og brad 40,00 kr.

Alle steaks er incl. pommes frites eller bagt kartoffel
hvidlggssmgr/bearnaise eller radvinssauce.
Altid friskbagt brgd.

I saesonen nye kartofler og friske grgnsager

Ost:
3 danske oste 75,00 kr.

Desserter:
Dagens dessert, spgrg betjeningen 60,00 Kr.



Bornemenu

Hovedret:
Fiskefilet med pommes frites
Frikadeller med pommes frites

Kylling med pommes frites

incl. 1 sodavand samt ispind til dessert

Pris pr. pers. 75,00 kr.
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Vinkort

HUSETS VINE

Hvid

Casa Mayor, Colchagua Vally, Chile. Chardonnay Gl. 40,- Fl. 185,-
Rod

Bear Creek, Californien, USA. Zinfandel Gl. 40,- FIl. 185,-
Rosé.

Protocolo Rosado, La Mancha, Spanien Gl. 40,- Fl. 185,-

MOUSERENDE VINE

Cremant d “Alsace, Brut, Hunawiher, Frankrig Gl. 55,- FIl. 260,-
Pol roger Brut Reserve, Champagne, Frankrig Fl. 595,-
HVID VINE

Alta Gloria Torrontes, Mendoza, Argentina Gl. 55,- FI.255,-
F.E Trimbach Pinot Blanc, Alsace, Frankrig ¥ 130,- Fl. 240,-
The Vista Sauvignon Blanc,Hawkes Bay, New Zealand Fl. 275,-
Rully, 1er Cru, Les Cloux, Vincent Giradin, Bourgogne, Frankrig FI. 360,-
ROD VINE

Beaujolais Villages, Hospices de Beaujeu, Frankrig 2 115,- Fl. 210,-
Carmenere Reserva, Cochagua Vally Chile Gl. 55,- FIl. 255,-
Lirica Primitivo, Apulien, Italien Fl. 275,-
Elderton Shiraz-Cabernet Sauvignon, Barossa Vally, Australien FI.295,-
Gigondas Le Grand Montmirail, Rhone, Frankrig FL. 390,-
Capitel de Roari, Amarone, Veneto, Italien Fl. 425,-

DESSERT VINE

Pineau des Charentes, 5 drs, Cognac, Frankrig Gl. 45,- Fl. 355,-

Late Bottled Vintage Port, Douro, Portugal Gl. 50,- Fl. 390, -



Diverse drikkevarer

2l & Vand

@l fl. 30,-
Fad gl 30,- 45,-
Vand 25,-
Akvavit & bitter

Aalborg Taffel 30,-
Aalborg Krone 30,-
Linie Akvavit 35,-
Gammel Dansk 30,-
Fernet Branca 30,-
Dr. Nielsen 30,-
Jagermeister 30,-
Cognac & likor

Chéteau de Beaulon - 7 8rs cognac 50,-
Boulard, Pays d "auge - Calvados 50, -
Bailey Irish Cream 40,-
Gul Grand Marnier 40,-
Rod Grand Marnier 50,-
Diverse spiritus

Rom Lys og Mark 40,-
Gin 40,-
Vodka 40,-
Ricard "“Pastis” 40,-
Tequila 40,-
Jack Daniels 45,-
Whisky 40,-
Single Malt Highland Park — 12 8rs whisky 50,-
Kaffe — Te 25, -
Irsk Kaffe 50, -
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